Butter™’

BUTTERNUSS-CREMESUPPE

ZUTATEN

Fur 4 Personen

2 Schalotten, gehackt

1 Knoblauchzehe, gehackt

Butter zum Andulnsten

300 g Kurbis, z.B. Butternuss,

in ca. 2 cm grosse Stucke geschnitten
1/2 TL Curry

2 EL Kokosraspel

6 dl helle Gemiisebouillon

Salz

1 dl Vollrahm, flaumig geschlagen

ZUBEREITUNG

1 Schalotten und Knoblauch in Butter andiinsten, Kiirbis beigeben, mitdiinsten. Curry und
Kokos dazugeben. Mit Bouillon abldschen und 40 Minuten kochen.

2 Suppe purieren, abschmecken, wenn nétig mit Wasser verdiinnen. In vorgewarmten
Suppenschélchen anrichten, Rahm darauf verteilen.

www.butter.ch/rezepte - Die grésste Back-Datenbank der Schweiz.



	BUTTERNUSS-CRÈMESUPPE
	ZUTATEN
	ZUBEREITUNG


