Butter™

NUSSPRALINES

ZUTATEN

40-50 Stick

200 g Zartbitterschokolade

100 g Milchschokolade

150 g Vorzugsbutter, in Stiickchen
geschnitten

200 g gemischte Nusse, gehackt
(Baumniisse,Mandeln, Pinienkerne,
Pistazien)

geviertelte Baumnusskerne zum Garnieren

ZUBEREITUNG

1 Bitter- und Milchschokolade in Stiicke brechen, in ein Schisselchen geben und im warmen
Wasserbad schmelzen lassen.

2 Aus dem Wasserbad nehmen und die Vorzugsbutter nach und nach unterrihren.

3 Die Nusse unterheben und die Masse mit einem Kaffeeltffel in Praliné-Kapseln abfullen.

4 Mit einem Baumnusskernviertel garnieren, kihl stellen und fest werden lassen.

www.butter.ch/rezepte - Die grésste Back-Datenbank der Schweiz.



	NUSSPRALINÉS 
	ZUTATEN
	ZUBEREITUNG


