Pfefferbutter

250 g weiche Vorzugsbutter
2 EL Zitronensaft
1 EL Sardellenpaste

1-2 EL eingelegte griine Pfefferkdrner
(aus dem Glas)

Salz, Pfeffer, Paprika

1 Vorzugsbutter, Zitronensaft und Sardellenpaste miteinander schaumig riihren, bis die
Masse fast weiss ist und das doppelte Volumen erreicht hat.

2 Pfefferkérner und Gewdlirze unter die Grundmasse mischen.

Zu kraftigem Fisch, grilliertem oder gebratenem Fleisch.
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