Butter™

PRALINES MIT PISTAZIEN

ZUTATEN

20-30 Stick

200 g dunkle Schokolade

50 g Milchschokolade

100 g weiche Vorzugsbutter

150 g Puderzucker

1 TL Instant-Kaffee

1 EL Rahm

1 EL Pistazien, fein gehackt

1 EL Pistazien, halbiert, zum Garnieren

ZUBEREITUNG

1 Die Schokolade zerkleinern, in ein Schiisselchen geben und im warmen Wasserbad
schmelzen lassen.

2 Die Vorzugsbutter schaumig rihren, nach und nach den Puderzucker zufligen.

3 Den Instant-Kaffee im Rahm auflésen und zur Buttermasse geben.

4 Unter stdndigem Ruhren die ausgeklhlte, flissige Schokolade unter die Masse geben, bis
sie glatt und gleichméssig ist.

5 Die gehackten Pistazien unterheben, die Masse in einen Spritzsack mit glatter Tille geben
und Praliné-Kapseln damit fullen.

6 Mit halbierten Pistazien garnieren.

7 Kuhl stellen und fest werden lassen.
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