Butter™

TRUFFES DELICE

ZUTATEN

40-50 Stick

80 g Milchschokolade

80 g Zartbitterschokolade
80 g weisse Vorzugsbutter
120 g Puderzucker

2-3 EL Grand Marnier
gehackte Haselniisse
farbige Zuckergarnituren

ZUBEREITUNG

1 Die Schokolade zerbrdckeln, in ein Schiisselchen geben und im warmen Wasserbad
schmelzen. Herausnehmen und auskihlen lassen.

2 In der Zwischenzeit Vorzugsbutter, Puderzucker und Grand Marnier miteinander
glattrihren.

3 Die Schokoladenmasse grundlich mit der Buttermasse mischen und in einen Spritzsack mit
Sterntille fillen.

4 Rosetten in Praliné-Kapseln spritzen und garnieren.

5 Kuhl stellen, bis die Masse ganz fest ist.

www.butter.ch/rezepte - Die grésste Back-Datenbank der Schweiz.



	TRUFFES DÉLICE
	ZUTATEN
	ZUBEREITUNG


